阳西县2025年“粤菜师傅”广式点心制作技能人才培训班培训方案（初稿）
为深入贯彻落实乡村振兴战略，响应百千万工程政策，满足全县农村劳动力对职业技能培训的需求，实现更高质量就业，根据县委县政府部署，拟举办2025年阳西县“粤菜师傅”广式点心制作技能人才公益培训班。
一、目标任务
聚焦农村劳动力技能提升需求，委托县内有资质的职业培训学校，通过实行集中授课和实操实训，有针对性地开展“粤菜师傅”广式点心制作技能培训，培训目标120人。                               

二、培训内容
“粤菜师傅”广式点心制作。
三、培训对象和人数
1、培训对象：法定劳动年龄内的劳动者群体，非机关行政事业单位在职在编人员，培训名额120人；

2、年龄要求：男性16岁-60岁，女性16岁-55岁。

四、培训形式

本次培训采用集中面授授课形式，共开展三期，每期40人计划培训120人次。

五、培训时间和地点

培训时间为2025年6月，地点待定。

六、培训补贴及经费
总费用不超过24200元。
七、学员费用

本次培训不含学员食宿，自行前往培训地点参加培训。报名参加本次公益培训和考试的学员不需缴交任何费用，由承办单位组织参训学员参加“广式点心制作”专项能力考试。

